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IDENTIDAD
INSTITUCIONAL

MISION

Formar lideres éticos y competentes.

VISION

Etica, liderazgo y competencias para
una sociedad sostenible.

MAS DE 40 ANOS

DE HISTORIA Y EXPERIENCIA

B Maxima acreditacion de la
Federacion de Instituciones Mexicanas
Particulares de Educacion Superior

B Padron de excelencia académica de
la SEP

TU MUNDO
LABORAL:

Restaurantes de todo tipo
Bistros

Panaderias

Pastelerias

Hoteles

Servicios de banquetes
Comedores industriales
Bares

Centros de diversion y recreacion
Industria alimentaria
Cruceros




PROPUESTA
DE VALOR

92% DE EMPLEABILIDAD
£ PUESTROS EGRESADoS

RACTICA %:EOF ESIONALES
ALES

PROFESIONALES CON
DESARROLLO EN:

Gastronomia y arte de diversas regiones del
mundo; vitivinicultura y enologia;
administracion y disefio de ambientes y
menus en todo tipo de establecimientos de
alimentos y bebidas; de nutricion y tendencias
alternativas; con dominio de técnicas
culinarias, aplicadas a la cocina mexicana,
francesa, espanola, italiana, oriental y fusion,
asi como a la panaderia y reposteria.
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PROPUESTA
EDUCATIVA

PLAN DE ESTUDIOS

UNITESBA

UNIVERSIDAD

1ER Te.cnlcf‘;n Ser'V|C|os Introduccion Comunicacién B
CUATRIMESTRE culinaria de alimentos al mundo . Informatica
. . : : profesional

basica y bebidas profesional
, , Manejo
2DO Técnica Quimica de Higiénico ) Metodologia
CUATRIMESTRE culinaria los de alimentos Administracion _ dte' la
- investigacion
avanzada alimentos y bebidas
SER Cocina Composicion Tecnologia Marco legal
WINCIV I mexicana de alimentos para la J Estadistica
tradicional y bebidas proc!uccmn de la empresa
de alimentos
410 Co.cma , Analisis Pensamiento
CUATRIMESTRE mexicana Nutricion Enologia o
: contable critico
regional
CUAT?!IIA?STRE mc;(:(ictlzr;?la Danader! Cultura Analisis Pensamiento
X anaderia ini financiero 20
contemporanea vinicola estrategico
6TO Bases Cocina
CUATRIMESTRE de la internacional Mixologia Emprendeduria Interculturalidad
pasteleria |
7MO Cocina Diseno Proyectos Et
CUATRIMESTRE R G\ CNE internacional de de f 'ca :
I menus inversion protesiona
8VO , Cocina Establecimientos Calidad .,
CUATRIMESTRE Chsggflﬁtg;a internacional de alimentos en el Fg_"matFm”
y Il y bebidas servicio irectiva
isef Event inari
9NO Dlsepo d.e Arte ventos Seminario Proyecto
oV experiencias . . y de .
, . culinario L integrador
gastranomicas Banquetes actualizacion
1OMO Diplomado Seminario INNOVA IN pIRA
Especializacion Titulacion ’ ’ CRECE




) 46121723 21
@unitesba_universidad

€) UNITESBA universidad
@ Informes@unitesba.edu.mx
(O 461168 9121 ext. 103 y 123

@ Camino a San José de Guanajuato
no. 903 (km. 4.3) Celaya, Guanajuato
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